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Ansprechpartner und Auftragnehmer:
Stürzer Catering GmbH
Ehamostraße 12  85658 Egmating bei München  Deutschland
Tel. +49 8095 906670  Fax +49 8095 2577
mail@stuerzer-service.de
www.stuerzer-service.de

Aussteller

USt-Id-Nr.

Straße / Postfach

PLZ / Ort / Land 

Halle / Stand-Nr. Freigelände / Block

Ansprechpartner

E-Mail

Telefon mit Vor-/ Durchwahl Telefax mit Vor-/ Durchwahl

 Stand: März 2022

Geprüft nach Service-Qualität  
als Servicepartner der  

Messe München

Gastronomische Leistungen
Stürzer Catering GmbH

Aus Ihrem Standcatering-Angebot bestellen wir zu den genannten Liefer- und Allgemeinen Geschäftsbedingungen (Seite 5):

■ Für Ihr Standpersonal
Mindestbestellmenge: 10 Stück / Sorte

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Halbe Semmel I: mit Schinken, Salami oder 
Käse 1,3,4,5,6,7,D,G,H,J,L

Stück  2,50 

Halbe Semmel III: mit vegetarischen Frisch
käsecremes oder Schnittkäse 3,4,5,D,G,H,L

Stück  2,50 

Halbe Semmel IV: mit veganen Aufstrichen 
oder Gemüse 2,3,7,D,H,L,M

Stück 2,70

Halbe Vollkornsemmel I: mit Schinken,  
Salami oder Käse 1,3,4,5,6,7,D,G,H,J,L

Stück  2,70 

Halbe Vollkornsemmel III: mit vegetarischen 
Frischkäsecremes oder Schnittkäse 3,4,5,D,G,H,L

Stück  2,70 

Halbe Vollkornsemmel IV: mit veganen Auf-
strichen oder Gemüse 2,3,7,D,H,L,M

Stück 2,90

Baguette-Semmel: mit Schinken, Salami,  
Käse oder Tomate / Mozzarella 1,3,4,5,6,7,D,G,H,J,L

Stück 3,30

Vollkorn-Baguette-Semmel: mit Schinken, 
Salami, Käse oder Tomate / Mozzarella
1,3,4,5,6,7,D,G,H,J,L

Stück 3,70 

Ciabatta-Semmel: mit Schinken, Salami,  
Käse oder Tomate / Mozzarella 1,3,4,5,6,7,D,G,H,J,L

Stück  3,50 

Butterbreze D,G,H,L Stück 2,30

■ Für Ihre Kunden
Mindestbestellmenge: 20 Stück / Sorte

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Kanapee I: mit Schinken, Salami oder Käse 
1,3,4,5,6,7,D,G,H,J,L

Stück  2,30 

Kanapee II: mit Räucherlachs, gebeiztem 
Lachs oder Forellenfilets C,D,G,H,J,L

Stück  2,80 

Kanapee III: mit vegetarischen Frischkäse-
cremes oder Schnittkäse 3,4,5,D,G,H,L

Stück  2,30 

Kanapee IV: mit veganen Aufstrichen oder 
Gemüse 2,3,7,D,H,L,M

Stück 2,50

Mini-Tramezzino I: mit Schinken oder Käse 
3,4,5,6,7,A,D,G,H,L

Stück  2,70 

Mini-Tramezzino II: mit Lachs und Sahne
meerrettich / Thunfisch und Mayonnaise 
3,4,5,D,G,H,L

Stück  2,90 

Mini-Tramezzino III: mit vegetarischen Frisch-
käsecremes oder Schnittkäse 3,4,5,A,C,D,G,H,J,L

Stück  2,70 

Mini-Tramezzino IV: mit veganen Aufstrichen 
oder Gemüse 2,3,5,7,D,H,L,M

Stück 2,80

Mini-Wrap: Schinken und Käse 1,3,4,5,6,7,D,G,J,K Stück  3,10
Mini-Wrap: Thunfisch C,D,G,J,K Stück  3,80 
Mini-Wrap: Tomate und Mozzarella 3,D,G,J,K Stück  3,10 
Mürbeteigtörtchen I: Zwiebeln und Speck 
5,6,7,A,D,G,H,J,L

Stück  2,70 

Mürbeteigtörtchen II: Lachs und Spinat 
5,C,D,G,H,L

Stück 2,90

Mürbeteigtörtchen III: Tomate und Olive 
4,5,A,D,G,H,L

Stück  2,70 

Spießchen: mit hausgemachtem Antipasti-
gemüse

Stück  2,70 

Spießchen: mit Kirschtomaten und Baby-
Mozzarella 3,G

Stück  2,50 

Spießchen: mit Hackbällchen und Gurke 
A,D,G,H,K,L

Stück 2,30

■ Aus dem Wurstkessel
Mindestbestellmenge: Weißwürste 10 Stück / Wiener 20 Stück

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Weißwürste 1,4,5,7,J Stück  1,85 
Wiener / Frankfurter 1,4,5,6,J Stück  1,10 
Würstelwärmer (Doppelkammer) Stück /

Tag
 29,00 
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Gastronomische Leistungen
Stürzer Catering GmbH

 Stand: März 2022

■ Aus dem Suppentopf
Anlieferung kalt, Mindestbestellmenge: 5 Liter

Menge Bezeichnung Einheit EUR 

Kartoffelsuppe mit geschnittenen Würsteln 
(Einlage separat) 1,4,5,6,G,J

Liter  23,50 

Gulaschsuppe D,J,K Liter  28,50 
Karotten-Ingwersuppe G,J Liter  23,50 
Currycremesuppe mit Gemüse und Kokos-
milch, vegan 2,M,J,D

Liter  23,50 

Suppentopf (selbstaufheizend / elektrisch) Stück /
Tag

 20,00 

■ Aus der Backstube
Mindestbestellmenge: 10 Stück, Baguettes stückweise

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Breze D,G,H,L Stück  1,00 
Kaisersemmel D,G,H,L Stück 0,80 
Vollkornsemmel D,G,H,L Stück  1,00 
Baguette D,G,H,L Stück  4,70 
Vollkornbaguette D,G,H,L Stück  4,90 

■ Süße Snacks
 Mindestbestellmenge: 10 Stück, außer Petits Fours und Obst

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Mini-Plunder, süß 3,A,D,G,M Stück  1,95 
Mini-Croissant, süß gefüllt 3,A,D,G,M Stück  1,95 
Mini-Muffin 7,9,A,D,G Stück  1,95 
Kleine Blechkuchenschnitte 3,9,A,D,G,H,L Stück  2,20 
Petits Fours, gemischt (48 Stück) 3,5,A,D,G,H Karton  119,90 
Stückobst im Korb (ab 3 kg) kg  9,95 

■ Salzige Snacks / Kaffeegebäck 
Menge Bezeichnung Einheit EUR 

Lotus Karamellgebäck, einzeln verpackt 
(300 Stück) D,M

Karton  26,90 

Delacre Teatime Gebäck (1 kg) 2,A,D,G,M Packung  25,90 
Celebrations (3 kg) 2,A,B,G,M Packung  46,90 
Erdnüsse (20 x 50 g) B Packung  25,90 
Salzstangen (250 g) D,H,L Packung  3,20 

■ Getränke
Abgabe nur in vollen und sortenreinen Trägern,  
Handlinggebühr für die Rücknahme voller Träger – 5,00 EUR / Träger

Menge Bezeichnung Einheit EUR

Softdrinks Flaschen
Orangensaft 6 x 1,0 l  18,60 
Apfelsaft 6 x 1,0 l  17,40 
Coca Cola 3 12 x 1,0 l  28,80 
Coca Cola light 3,9 12 x 1,0 l   28,80 

Adelholzener classic 12 x 0,75 l  23,90 
Adelholzener naturell 12 x 0,75 l  23,90 
Biere
Paulaner Hell D 24 x 0,33 l  46,80 
Beck’s Pils D 24 x 0,33 l  48,00 
Lammsbräu, alkoholfrei D 20 x 0,33 l  38,00 
Paulaner Weißbier D 24 x 0,33 l 50,40 
Weine & Prosecco
Cabernet Sauvignon Villa Sandi – Rotwein 6 x 0,75 l  95,40 
Pinot Grigio Villa Sandi – Weißwein 6 x 0,75 l 89,40 
Prosecco Villa Sandi 6 x 0,75 l  89,40 

■ Kaffee & Tee
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Kaffeevollautomat – Jura X 7 für Kaffee, 
Espresso, Milchkaffee und Cappuccino

Stück / Tag 
zzgl.An

lieferungs
gebühr 

45,00 EUR

129,00

Gastro-Kaffeemaschine (Bonamat) inkl. 
Filtertüten und 2 Glaskaffeekannen à  
12 Tassen

Stück / Tag 29,00

Espressobohnen kg  29,90 
Kaffeebohnen kg  29,90 
Filterkaffee im Portionsbeutel, gemahlen, 
12 Tassen pro Beutel

Beutel  4,20 

Tee, schwarzer Tee (25 Beutel) Packung  5,50 
Tee, grüner Tee (25 Beutel) Packung 5,50 
Tee, Kamillentee (25 Beutel) Packung  5,50  
Tee, Pfefferminztee (25 Beutel) Packung  5,50 
Tee, Früchtetee (25 Beutel) Packung 5,50 
Kaffeesahne (240 Stück) G Karton  19,90 
Zuckerstangen (1.000 Stück) Karton  24,90 
Süßstoff im Einzelbeutel (500 x 2 Stück) 9 Karton  15,90 
H-Milch 3,5 % Fett (Tetra Pak) G Liter  2,60 
Wasserkocher Stück / Tag  7,90 

■ Sonstiges
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Senf, süß, Händlmaier K

(200 Einzelbeutel à 15 g)
Karton  28,90 

Senf, mittelscharf, Develey K 
(200 Einzelbeutel à 15 g)

Karton  24,90 

Ketchup, Develey 
(150 Einzelbeutel à 20 g)

Karton  29,90 

Mayonnaise, Develey A,K

(150 Einzelbeutel à 20 g)
Karton  29,90 

Servietten 24 x 24 cm, 
Farbe nach Wunsch! (250 Stück)

Packung  18,90 
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Gastronomische Leistungen
Stürzer Catering GmbH

 Stand: März 2022

Servietten 33 x 33 cm, 
Farbe nach Wunsch! (250 Stück)

Packung  19,90 

Küchenrolle Stück  1,50 
Abtropf-Unterlage Packung  3,95 
Schwammtücher (5 Stück) Packung  6,95 
Markenspülmittel Flasche  4,95 
Geschirrtuch, inkl. Reinigung Stück  2,00 

■ Weitergehende Leistungen
Menge Bezeichnung Einheit EUR

Weitere Speisen, Getränke und Leih-
Equipment auf Anfrage

Stück auf 
Anfrage 

■ Allergene & Zusatzstoffe
Bitte sehen Sie nachstehend die Liste der Allergene & Zusatzstoffe unserer Produkte:

Deklarationspflichtige Stoffe
Zusatzstoffe

1  Antioxidationsmittel	 2  Emulgatoren	 3  Farbstoff	   4  Geschmacksverstärker	   5  Konservierungsstoff	 6  Nitritpökelsalz	
7  Stabilisatoren	 8  Säuerungsmittel	 9  Süßungsmittel	 10  Verdickungsmittel	 11  geschwefelt

Allergie- und unverträglichkeitsauslösende Inhaltsstoffe

A	 Eier / Eiererzeugnisse	 B	 Erdnüsse / Erdnusserzeugnise	 C	 Fisch / Fischerzeugnisse	 D	 Glutenhaltige Getreide 
E	 Krebstiere / Krebstiererzeugnisse	 F	 Lupine / Lupinenerzeugnisse	 G	 Milch / Milcherzeugnisse	 H	 Schalenfrüchte	
I	 Schwefeldioxid / Sulfite	 J	 Sellerie / Sellerieerzeugnisse	 K	 Senf / Senferzeugnisse	 L	 Sesam / Sesamerzeugnisse
M	 Soja / Sojaerzeugnisse	 N	 Weichtiere / Weichtiererzeugnisse

Wir weisen darauf hin, dass durch die handwerkliche Produktion unserer Speisen, trotz größtmöglicher Sorgfalt, geringe Spuren von anderen Allergenen als den ausgewie-
senen in den Speisen vorhanden sein können.

■ Hinweise
Bestellung – Mengenänderungen während der Messe
Die Bestellung, im Namen und auf Rechnung des auf dem Deckblatt genannten Aus-
stellers, wird erst nach Auftragsbestätigung durch die Stürzer Catering GmbH gültig. 
Der Vertrag kommt zwischen Aussteller und Servicepartner der Messe München 
GmbH zustande. Bitte beachten Sie, dass für die Rechtswirksamkeit Ihre Unterschrift 
und Firmenstempel auf dieser Seite erforderlich sind.
Wir bitten um Rücksendung des Bestellformulars bis spätestens 12 Werktage vor 
Messebeginn. 
Mengenänderungen / -anpassungen können bis spätestens 14:00 Uhr des Vortages 
telefonisch unter der Nummer +49 8095-906670 vorgenommen werden. Die Stürzer 
Catering GmbH versucht ihrerseits, den Auftraggeber täglich bis längstens 14:00 
Uhr telefonisch unter der verbindlich angegebenen Telefonnummer zu kontaktieren, 
um etwaige Änderungen zu besprechen. Sollte der Kontaktversuch fruchtlos ver
laufen, kommt am nächsten Messetag die im erteilten Auftrag festgelegte Menge 
zur Auslieferung und wird entsprechend verrechnet.

Leih-Equipment und Getränke
Das Leih-Equipment wird am Vortag der Messe im Laufe des Tages angeliefert und 
verbleibt für die gesamte Messedauer am Stand. Das Spülen / die Reinigung über-
nimmt der Auftraggeber selbst. Für sämtliches Leih-Equipment obliegt die Obhuts- 
und Sorgfaltspflicht von der Übernahme bis zur Rückgabe dem Auftraggeber bzw. 
dessen Bevollmächtigten in vollem Umfang. Serviceeinsätze, die durch Fehl- oder 
Falschbedienung sowie Verunreinigung / mangelhafte Reinigung von Leihgeräten 
durch den Auftraggeber oder dessen Bevollmächtigte verursacht wurden, sind kos

tenpflichtig und werden zum gültigen Satz berechnet. Verlorene, vertauschte oder 
beschädigte Leihgegenstände werden zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung 
gestellt. 
Getränke werden am Vortag der Messe im Laufe des Tages angeliefert. Bitte be-
achten Sie, dass wir nur volle, sortenreine Träger bzw. ganze, unversehrte Fäs-
ser / PREMIX-Patronen zurücknehmen können. Pro vollem Träger erheben wir eine 
Handlinggebühr in Höhe von 5,00 EUR, pro Fass 12,00 EUR, pro PREMIX-Patrone 
22,00 EUR, jeweils netto zzgl. gesetzlicher Umsatzsteuer.
Die Abholung des Leerguts und Leih-Equipments erfolgt am letzten Messetag nach 
Messeende gemäß den gültigen Einfahrtsbedingungen der Messe München GmbH.

Lieferzeit und -kosten 
Eine Lieferfahrt pro Messetag innerhalb unserer regulären Touren (Früh-Tour zwi-
schen 08:00 und 09:00 Uhr, Mittags-Tour zwischen 11:00 und 12:00 Uhr) erfolgt 
kostenfrei. Für jede weitere Anfahrt während der regulären Touren werden 25,00 
EUR zzgl. der gesetzlichen Umsatzsteuer in Rechnung gestellt. Für Sonderfahrten 
außerhalb der Regeltouren fallen Kosten in Höhe von 50,00 EUR zzgl. der gesetz-
lichen Umsatzsteuer an. Anlieferungen vor Messebeginn (Aufbauverpflegung) oder 
nach Messeende (Abbauverpflegung) sind kostenpflichtig und werden ebenfalls mit 
25,00 EUR pro Fahrt zzgl. gesetzlicher Umsatzsteuer berechnet. Konferenzraum-
bewirtungen bis 50 Personen sind nur in Verbindung mit der allgemeinen Standver-
pflegung buchbar. Bei Unterschreitung eines Mindestauftragswertes von 1.000,00 
EUR netto pro Messe erheben wir eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 29,00 EUR 
netto.
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Gastronomische Leistungen
Stürzer Catering GmbH

 Stand: März 2022

■ Zahlungsweise
– Die Rechnungslegung erfolgt nach der Messe. Der Rechnungsbetrag ist zehn

Tage nach Rechnungsdatum ohne Abzüge zur Zahlung fällig.

– Die korrekte Rechnungsanschrift sowie alle für die Rechnungslegung relevanten 
Daten sind der Stürzer Catering GmbH verbindlich bei Auftragserteilung schrift-
lich mitzuteilen. Für jegliche Korrekturen der Rechnung, die der Auftragnehmer
nicht zu verantworten hat, wird eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 30,00
EUR netto erhoben.

– Liegt die Rechnungsadresse außerhalb Deutschlands, wird eine Vorauszahlung 
in Höhe von 100 % des geschätzten Umsatzvolumens fällig. Der Anzahlungsbe-
trag muss spätestens 10 Werktage vor Messebeginn auf dem Konto der Stürzer 
Catering GmbH eingehen. Für Zahlungen aus dem Nicht-EU Ausland erheben
wir eine Gebühr in Höhe von 1,5 % der Rechnungssumme, mindestens jedoch
35,00 EUR netto.

– Bei Unterschreitung eines Mindestauftragswertes von 1.000,00 EUR netto pro
Messe erheben wir eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 29,00 EUR netto.

■ Rechnungsanschrift

Unternehmen

Abteilung / Ansprechpartner

Straße / Postfach

PLZ / Ort / Land

Steuernummer

Ust-ID-Nummer

■ Liefertour
Frühtour – zwischen 08:00 und 09:00 Uhr
Mittagstour – zwischen 11:00 und 12:00 Uhr

Die Anlieferung von Leih-Equipment und Getränken erfolgt am Vortag der Messe 
im Laufe des Tages.

Der Vertrag kommt direkt zwischen Aussteller und Vertragspartner der Messe  
München GmbH zustande.

■ Ansprechpartner während der Messe

Name

Mobilnummer

Name

Mobilnummer

Ort / Datum Firmenstempel und rechtsgültige Unterschrift des Ausstellers

Die auf Seite 5 beigefügten Allgemeinen Geschäftsbedingungen haben wir zur Kenntnis genommen und als Vertragsbestandteil akzeptiert.
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Gastronomische Leistungen
Stürzer Catering GmbH

 Stand: März 2022

■ Allgemeine Geschäftsbedingungen Messecatering
Preise / Auftragsannahme
Die angegebenen Preise sind Nettopreise zuzüglich der gesetzlichen Umsatzsteuer. 
Bei einer Überschreitung des Zeitraums von 120 Tagen zwischen Auftragsannahme 
und Veranstaltungsbeginn behält sich die Stürzer Catering GmbH das Recht vor, 
eine Preisänderung vorzunehmen. Bis zur Auftragsannahme sind alle Angebote frei-
bleibend.
Artikelwahl
Die Stürzer Catering GmbH ist bemüht, alle Artikel wie angeboten bzw. aufgelistet 
zur Verfügung zu stellen, behält sich jedoch Änderungen vor. Die Übernahme jeg-
lichen Beschaffungsrisikos oder irgendwie gearteter Garantien ist nicht möglich. 
Abweichungen berechtigen den Auftraggeber nicht zu Preiskürzungen. 
Mindestauftragswert
Bei Unterschreitung eines Mindestauftragswertes von 1.000,00 EUR netto pro Messe 
erheben wir eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 29,00 EUR netto.
Mengenänderungen / -anpassungen während der Messe
Die tägliche Belieferung erfolgt auf Grundlage des schriftlich erteilten Auftrags. 
Mengenänderungen / -anpassungen oder zusätzliche Bestellungen für den jeweils 
nächsten Messetag können bis spätestens 14:00 Uhr des Vortages telefonisch vor-
genommen werden. Die Stürzer Catering GmbH versucht ihrerseits den Auftragge-
ber täglich bis längstens 14:00 Uhr telefonisch unter der verbindlich angegebenen 
Telefonnummer zu kontaktieren, um etwaige Änderungen zu besprechen. Sollte der 
Kontaktversuch der Stürzer Catering GmbH fruchtlos verlaufen, kommt am näch-
sten Messetag die im erteilten Auftrag festgelegte Menge zur Auslieferung und wird 
entsprechend verrechnet. Spätere Änderungswünsche können nicht oder nur be-
dingt berücksichtigt werden. 
Bei Sonderveranstaltungen (Pressekonferenzen, Standpartys usw.) verpflichtet sich 
der Auftraggeber, der Stürzer Catering GmbH die genaue Anzahl der Teilnehmer 
und die definitive Speisen- und Getränkeauswahl bis spätestens sieben Werktage 
vor der Veranstaltung verbindlich mitzuteilen. Diese Angaben gelten als garantierter 
Vertragsinhalt und werden bei der Endabrechnung entsprechend berücksichtigt.    
Mängel / Umtausch
Offensichtliche Mängel können nur berücksichtigt werden, wenn die Beanstandung 
unverzüglich nach Erhalt der Ware erfolgt. Spätere Reklamationen können nicht 
mehr berücksichtigt werden. Der Umtausch falsch bestellter Ware ist nur bedingt, 
bzw. bei Lebens- und Genussmitteln nicht möglich. Verdeckte Mängel an geliefer-
ten Waren müssen der Stürzer Catering GmbH unverzüglich, spätestens jedoch 
innerhalb von 24 Stunden nach Entdeckung, mitgeteilt werden. Für unsachgemäße 
Lagerung durch den Kunden übernimmt die Stürzer Catering GmbH keine Haftung.
Rückgabe von verunreinigtem Geschirr 
Leihgeschirr ist aus Hygienegründen von Speiseresten, Servietten usw. zu befreien. 
Bei Nichtbeachtung wird ein Aufpreis von 30 % auf den Leihpreis erhoben.
Anlieferung / Abholung von Leergut
Sollte aufgrund von Betriebsstörungen in Betrieb oder Lager der Stürzer Catering 
GmbH oder deren Rohstofflieferanten durch Streik, Krieg, Wasser, Maschinen-
bruch, Energiemangel, Aussperrung oder andere unvorhergesehene Ereignisse 
oder durch Behinderung des Verkehrs, widrige Witterungsverhältnisse oder im Falle 
von die Lieferung behindernden behördlichen Maßnahmen, Verfügungen von hoher 
Hand oder sonstiger höherer Gewalt keine oder eine verspätete Lieferung erfol-
gen, bedeutet dies nicht automatisch eine Vertragsaufhebung. Keinesfalls ist der 
Auftraggeber berechtigt, Kürzungen des vereinbarten Kaufpreises vorzunehmen 
bzw. die Zahlung zu verweigern. Die Stürzer Catering GmbH wird von der Lieferver-
pflichtung frei, wenn sie an der Erfüllung ihrer Verpflichtung durch den Eintritt von 
vorgenannten unvorhersehbaren Umständen gehindert wird.
Eine Lieferfahrt pro Messetag innerhalb unserer regulären Touren (Früh-Tour zwi-
schen 08:00 und 09:00 Uhr, Mittags-Tour zwischen 11:00 und 12:00 Uhr) erfolgt 
kostenfrei. Für jede weitere Anfahrt während der regulären Touren werden 25,00 
EUR zzgl. der gesetzlichen Umsatzsteuer in Rechnung gestellt. Für Sonderfahrten 
außerhalb der Regeltouren fallen Kosten in Höhe von 50,00 EUR zzgl. der gesetz-
lichen Umsatzsteuer an. Anlieferungen vor Messebeginn (Aufbauverpflegung) oder 
nach Messeende (Abbauverpflegung) sind kostenpflichtig und werden ebenfalls mit 
25,00 EUR pro Fahrt zzgl. gesetzlicher Umsatzsteuer berechnet. 
Die Abholung des Leerguts am letzten Messetag erfolgt nach Messeende gemäß 
den gültigen Einfahrtsbedingungen der Messe München GmbH.
Verlust oder Beschädigung von (Miet-)Gegenständen
Für angemietete bzw. zur Verfügung gestellte Gegenstände obliegt dem Mieter 
von der Übernahme bis zur Rückgabe die Sorgfaltspflicht. Bei Beschädigung oder 

Verlust durch Eigenverschulden des Mieters oder ihm zurechenbares Verschulden, 
insbesondere seiner Angestellten oder Gäste, werden die Kosten der Wiederbe-
schaffung bzw. der Reparatur dem Mieter in Rechnung gestellt. Der Mieter ist ver-
pflichtet, die Leihgegenstände auf eigene Kosten gegen Feuer- und Diebstahlgefahr 
ausreichend zu versichern. Künftige Rechte aus dem Versicherungsvertrag sowie 
etwaige Ersatzansprüche stehen der Stürzer Catering GmbH zu. Zur Sicherheit tritt 
der Mieter diese an die Stürzer Catering GmbH ab.
Fehlbedienung von Leihgeräten
Serviceeinsätze von Mitarbeitern der Stürzer Catering GmbH oder von dieser be-
auftragten Servicepartner, die durch Fehl- oder Falschbedienung sowie Verunrei-
nigung / mangelhafte Reinigung von Leihgeräten durch den Mieter, insbesondere 
durch seine Angestellten oder Gäste, verursacht wurden, sind kostenpflichtig und 
werden zum gültigen Satz berechnet.
Stornierung
Erfolgt ein Vertragsrücktritt von Seiten des Auftraggebers nach Auftragserteilung 
für Personalleistungen, berechnen wir eine Stornierungsgebühr von 100 %. Bei 
Stornierung von Speisen- und Getränkeleistungen, sowie Mietgegenständen ab 12 
Werktage vor Veranstaltungsbeginn, berechnen wir 100 % Stornierungsgebühren. 
Zusätzlich behalten wir uns vor, bei einer früheren Stornierung die bis dahin entstan-
denen Kosten in voller Höhe in Rechnung zu stellen. Dem Auftraggeber bleibt es 
vorbehalten, der Stürzer GmbH einen geringeren Schaden nachzuweisen.
Im Falle einer Stornierung nach erfolgter Auftragserteilung – unabhängig von der 
Zeitspanne bis zur Veranstaltung – aufgrund von die Lieferung behindernden Maß-
nahmen, Verfügungen von hoher Hand, sonstiger höherer Gewalt, Epidemien oder 
Pandemien, berechnen wir eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 25 % der Auftrags-
summe, für beauftragte Personalleistungen 100 %.
Zahlungsmodalitäten
Die Rechnungslegung erfolgt nach der Veranstaltung. Die korrekte Rechnungs-
anschrift sowie alle für die Rechnungslegung relevanten Daten sind der Stürzer 
Catering GmbH verbindlich bei Auftragserteilung schriftlich mitzuteilen. Für jegliche 
Korrekturen der Rechnung, die der Auftragnehmer nicht zu verantworten hat, wird 
eine Bearbeitungsgebühr in Höhe von 30,00 EUR netto erhoben. Der Rechnungs-
betrag wird zehn Tage nach Rechnungsdatum ohne Abzüge zur Zahlung fällig. Bei 
Zahlungsverzug ist die Stürzer Catering GmbH berechtigt, von da an Zinsen laut 
Gesetz zu verlangen. Die Geltendmachung eines weitergehenden Schadens bleibt 
hiervon unberührt. 
Liegt die Rechnungsadresse außerhalb Deutschlands, wird eine Vorauszahlung in 
Höhe von 100 % des geschätzten Umsatzvolumens fällig. Der Anzahlungsbetrag 
muss spätestens zehn Werktage vor Messebeginn auf dem Konto der Stürzer Cate-
ring GmbH eingehen.
Für Zahlungen aus dem Nicht-EU-Ausland erheben wir eine Gebühr in Höhe von 
1,5 % der Rechnungssumme, mindestens jedoch 35,00 EUR netto.
Bei allen Aufträgen behält sich die Stürzer Catering GmbH das Eigentumsrecht an 
gelieferten Waren bis zur vollständigen Bezahlung des Kaufpreises vor.
Schriftform
Änderungen oder Ergänzungen sowie die Aufhebung auch nur einzelner Bestim-
mungen dieser Bedingungen bedürfen zu ihrer Verbindlichkeit der Schriftform. Das-
selbe gilt im Hinblick eines Verzichts auf diese Schriftformerfordernis.
Teilnichtigkeit
Sollte eine Bestimmung in diesen Geschäftsbedingungen oder eine Bestimmung im 
Rahmen sonstiger Vereinbarungen unwirksam sein oder werden, so wird hiervon 
die Wirksamkeit aller sonstigen Bestimmungen oder Vereinbarungen nicht berührt.
Gerichtsstand und Erfüllungsort
Für das Vertragsverhältnis gilt das deutsche Recht. Gerichtsstand und Erfüllungsort 
ist, wenn der Vertragspartner Vollkaufmann ist und der Vertrag zum Betrieb seines 
Handelsgewerbes gehört, für beide Teile München. Mit Auftragserteilung werden 
unsere Allgemeinen Geschäftsbedingungen als Vertragsbestandteil anerkannt.

Stand: April 2020  
Die bisherigen AGB sind ungültig! (Änderungen, Irrtümer, Satz- und Druckfehler 
vorbehalten) 



14.5

14.5

Seite 6 / 7

Gastronomische Leistungen
Stürzer Catering GmbH

 Stand: März 2022

■ Produktimpressionen

					
Für Ihr 
Standpersonal

Halbe Semmel I Halbe Semmel III Halbe Vollkornsemmel I Halbe Vollkornsemmel III Baguette-Semmel

Vollkorn-Baguette-Semmel Ciabatta-Semmel Butterbreze

Für Ihre Kunden

Kanapee I Kanapee II

Kanapee III Mini-Tramezzino I Mini-Tramezzino II Mini-Tramezzino III Mini-Wrap 
Schinken und Käse

Mini-Wrap 
Thunfisch

Mini-Wrap 
Tomate und Mozzarella

Mürbeteigtörtchen
Tomate und Olive

Mürbeteigtörtchen
Zwiebeln und Speck

Spießchen mit hausge-
machtem Antipastigemüse

Spießchen mit Kirschtoma
ten und Babymozzarella

Spießchen mit Hack
bällchen und Gurke

Aus dem 
Wurstkessel

Weißwürste Wiener / Frankfurter

Aus dem 
Suppentopf

Kartoffelsuppe Gulaschsuppe

Karotten-Ingwersuppe

Aus der 
Backstube

Breze Kaisersemmel Vollkornsemmel Baguette
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Vollkornbaguette

Süße Snacks

Mini-Plunder, süß Mini-Croissant, süß gefüllt Mini-Muffin Kleine Blechkuchen-
schnitte

Petits Fours Stückobst

Salzige Snacks / 
Kaffeegebäck

Lotus Karamellgebäck Delacre Teatime-Gebäck Celebrations

Erdnüsse Salzstangen
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